
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 
Etage  

Ø 25 cm 

Etage 

Ø 20 cm 

Etage 

Ø 15 cm 

Gesamt-

Menge 

Äpfel     

Backpulver      

Blaumohn     

Butter     

Dunkle 

Schokolade 
    

Eier    
 

+ 6 Stk.* 

Gehackte 

Mandeln 
   

 

 

Gelatine     

Himbeeren 

TK** 
    

Kakaopul-

ver 
    

Kirschen im 

Glas 
    

Kirschwas-

ser 
    

Mango 

frisch 
    

Mango TK**     

Mehl     

Milch     

Orangen-

saft 
    

Puderzu-

cker 
    

Sahne     

Sahnepud-

ding 
   

 

 

Speise-

stärke 
    

Süßrahm-

butter 
   

+ 360 g* 

Vanillepud-

ding 
    

Vanille-

schote 
    

Vanillezu-

cker 
    

Zimt     

Zitronen     

Zucker    
 

+ 1300 g*  

Geschmack unterste Etage Ø 25 cm: 
 

………………………………………………… 

Kuchen Ø 25 cm  Füllung Ø 25 cm 

Mehl   …….g  Puderzucker …..…g 

Backpulver …….g  Süßrahm-  ……..g 

Butter   …….g   

Zucker   …….g  …………..  ……. 

Eier   …….Stk …………..  ……. 

…………..  …….  …………..  ……. 

…………..  …….  …………..  ……. 

…………..  …….  …………..  ……. 

       …………..  ……. 

Geschmack mittlere Etage Ø 20 cm: 
 

………………………………………………… 

Kuchen Ø 20 cm  Füllung Ø 20 cm 

Mehl   …….g  Puderzucker …..…g 

Backpulver …….g  Süßrahm-  ……..g 

Butter   …….g  

Zucker   …….g  …………..  ……. 

Eier   …….Stk …………..  ……. 

…………..  …….  …………..  ……. 

…………..  …….  …………..  ……. 

…………..  …….  …………..  ……. 

       …………..  ……. 

Geschmack oberste Etage Ø 15 cm: 
 

………………………………………………… 

Kuchen Ø 15 cm  Füllung Ø 15 cm 

Mehl   …….g  Puderzucker …..…g 

Backpulver …….g  Süßrahm-  ……..g 

Butter   …….g  

Zucker   …….g  …………..  ……. 

Eier   …….Stk …………..  ……. 

…………..  …….  …………..  ……. 

…………..  …….  …………..  ……. 

…………..  …….  …………..  ……. 

       …………..  ……. 

Zutaten und Mengen für 

jede Etage notieren 

 
 

Mengen aus Punkt 1 in diese Tabelle ein-

tragen, zusammenrechnen und Ergebnis 

in Spalte „Gesamtmenge“ eintragen. Dies 

ist deine Einkaufsliste 
 

*Mengen für Swiss Meringue Creme und Zuckersirup 

**TK = Tiefkühl 

butter 

butter 

butter 

s a b i n e - b i r m e l i n . d e  


