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sabine-birmelin.de

Etage
25 cm

Etage
@20 cm

Etage
15 cm

Gesamt-
Menge

Apfel

Backpulver

Blaumohn

Butter

Dunkle
Schokolade

Eier

+6 Stk.”

Gehackte
Mandeln

Gelatine

Himbeeren
TK**

Kakaopul-
ver

Kirschen im
Glas

Kirschwas-
ser

Mango
frisch

Mango TK**

Mehl

Milch

Orangen-
saft

Puderzu-
cker

Sahne

Sahnepud-
ding

Speise-
starke

Sulrahm-
butter

+360 g*

Vanillepud-
ding

Vanille-
schote

Vanillezu-
cker

Zimt

Zitronen

Zucker

+ 1300 g*

*Mengen fiir Swiss Meringue Creme und Zuckersirup

**TK = Tiefkuhl




